
   CARTE DU SOIR 
 

 

Les week-end, nous proposerons des plats de poisson en suggestions ! 

Nous travaillons essentiellement des produits frais qui peuvent venir à manquer. 
 

Merci de votre compréhension ! 

POUR PATIENTER,  PLANCHE APERO 13€ 
farçous, charcuterie, fromage, et tomates 

 
Salade aveyronnaise ……………………………………………………………………….. 15€ 
farçous, saucisse, jambon de pays, tomates et noix 

Salade du chef ………………………………………………………………………………… 19€ 
foie gras poêlé, foie gras mi-cuit 60g, magret fumé, figues sèches et tomates  

Salade tomate mozzarella ………………………………………………………………… 15€ 
tomates fraîches, compotée de tomates, concombres, boule de mozzarella, pesto, 
et copeaux de vieux Rodez 

 
Burger New Yack ……………………………………………………………………………… 16€ 
steak haché 150g, sauce burger, oignons frits, poitrine fumée, fromage Parou, 
salade, tomates et frites 
(possibilité en version végétarienne avec 1 farçou à la place du steak haché) 
 

Brochettes de magret de canard à la plancha ……………………………………… 18€ 
légumes de saison et pommes de terre à la crème de ciboulette. 

Entrecôte de race limousine  400g ……………………………………………………… 25€ 
légumes de saison et pommes de terre à la crème de ciboulette. 

Côte de bœuf Angus 1,2kg servie pour 2 personnes uniquement ……………. 60€ 
légumes de saison et pommes de terre à la crème de ciboulette. 

 
Estofinade et salade aux noix ……………………………………………………………. 16€ 

Calamars à la basquaise et pommes de terre safranées ……….………………. 20€ 

Brochettes de gambas à la provençale ……………………………………………….. 19€ 
aïoli maison, légumes de saison, pommes de terre à la crème de ciboulette 


